
KURS  –  CUKIERNIK  I  STOPIEŃ

Przedmiot: Sporządzanie półproduktów i wyrobów cukierniczych.

Nauczyciele: Małgorzata Lewandowska i Anna Marszałek.

Sposób zaliczenia przedmiotu: proszę zapoznać się z przesłanymi materiałami i do dnia

21.05.2021 r.

odesłać pisemne odpowiedzi na następujące pytania:

1. Opisz proces produkcji mas 

serowych, przedstaw schemat 

technologiczny.

2. Opisz proces produkcji masy 

grylażowej, przedstaw schemat 

technologiczny i przykładową 

recepturę.

na adres e-mail:

paulanew19@wp.pl

1. Opisz proces produkcji kremów 

grzanych, przedstaw schemat 

technologiczny i przykładową 

recepturę.

2. Opisz proces produkcji kremu 

gotowanego, przedstaw schemat 

technologiczny i przykładową 

recepturę.

na adres e-mail:

marszania@o2.pl
































































