Materiaty dla uczniéw - kurs cukiernik

zawod - cukiernik

przedmiot - Bezpieczenstwo i higiena pracy
zakres materiatu - od 30.03.2020r .do 08.04.2020r.
nauczyciel - Hanna Napierska

|.Zagadnienia prawne dotyczace bezpieczenstwa i higieny pracy :
1.Prawa i obowigzki pracodawcy i pracownika w zakresie bezpieczenstwa i
higieny pracy i ochrony pracy:
-wyjasni¢ obowigzki pracownikdw w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy,
-okresli¢ odpowiedzialnos¢ pracodawcy i pracownika w zakresie bezpieczenstwa
i higieny pracy,

http://www.podrecznik.edugate.pl/4-rynek-pracy/4-6-obowiazki-i-prawa-
pracownika-oraz-pracodawcy/

2.Badania lekarskie pracownikow :
-uzasadni¢ koniecznos¢ prowadzenia profilaktycznych badan lekarskich w
zawodzie cukiernik,

https://poradnikprzedsiebiorcy.pl/-badanie-okresowe-pracownikow

3.Nadzér nad warunkami pracy :
-wskaza¢ i omowi¢ organy nadzoru panstwowego nad warunkami pracy,
ochrong przeciwpozarowa i ochrong srodowiska w Polsce,

https://www.seka.pl/slownik-pojec/organy-nadzoru-nad-warunkami-pracy/

4 Wypadki przy pracy i choroby zawodowe :
-wyjasnic¢ , co uznaje sie za wypadek przy pracy , rodzaje wypadkow przy

pracy,
-wyjasnic¢ , czym jest choroba zawodowa,

http://www.ekonomik.rzeszow.pl/materiaty/Tomek/Materiaty % 20Zrédtowe/

4+wypadki+i+choroby+zawodowe.pdf

przedmiot - Obstugiwanie maszyn i urzadzen stosowanych w produkcji wyrobéw
cukierniczych

zakres materiatu - od 30.03.2020 r. do 08.04.2020r.

nauczyciel - Hanna Napierska

1.Maszyny i urzgdzenia stosowane w produkcji wyrobow cukierniczych :
-okresl strukture zaktadu wyrobow cukierniczych :
-wymien stanowiska i dziaty produkcyjne i magazynowe w zaktadzie produkciji
wyrobow cukierniczych
-wymieni¢ rodzaje instalacji w zaktadzie przetwérstwa spozywczego
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http://www.mamz.pl/almanach/ebook/tom_6_wyposazenie techniczne/
almanach%20tom %206 %20wyposazenie %20techniczne.pdf

2.Urzadzenia chtodnicze :
-dokonaj klasyfikacji urzadzen chtodniczych w zaleznosci od przeznaczenia
-wyjasni¢ pojecie i znaczenie fancucha chtodniczego

https://www.robin.pl/urzadzenia-chlodnicze1

3.Maszyny i urzadzenia do przygotowania surowcow i potproduktdw
cukierniczych :
-omowi¢ maszyny i urzgdzenia do przygotowania surowcow i pétproduktow
cukierniczych

https://quizlet.com/194668361/technika-produkciji-cukierniczej-dzial-1-urzadzenia-
do-przygotowywania-surowcow-i-polproduktow-flash-cards/

4.Maszyny i urzadzenia do wytwarzania i obrobki ciasta :
-okresli¢ zastosowanie maszyn i urzadzen do wytwarzania i obrébki ciasta

https://sciaga.pl/tekst/106313-107-maszyny-wykorzystywane-do-obrobki-ciasta
5.Drobny sprzet cukierniczy :
-okresli¢ zastosowanie drobnego sprzetu cukierniczego w procesie produkcji

https://www.xxlgastro.pl/pl/sprzet-drobny/cukiernia/

https://www.plus.biz.pl/oferta,sidemenu40015.html

6.Aparatura kontrolno pomiarowa - budowa , wtasnosci.
-urzgdzenia do pomiaru ci$nienia - oméwi¢ manometry,
-urzgdzenia do pomiaru ilosci przeptywajgcej cieczy - przeptywomierze,
-urzgdzenia do pomiaru temperatury - oméwi¢ termometry,
-urzadzenia do pomiaru masy - wagi

https://www.slideshare.net/awertyra/36-81-wzpstresc

7.Srodki transportu wewnetrznego i zewnetrznego :
-wymien rodzaje transportu w zaktadzie produkcji wyrobdw cukierniczych
-okresli¢ zasady prawidtowej eksploatacji i konserwacji Srodkéw transportu
zewnetrznego i wewnetrznego

https://www.slideshare.net/MichaSiwiec/stosowanie-rodkw-transportu-w-
przemyle-spoywczym
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Materiat opracowany z pierwszego i drugiego przedmiotu prosze przesta¢ na

e-mail hannanapier96.zsilawa@gmail.com ,prosze podpisac prace imie i nazwisko
oraz miejscowosc¢ szkoty do ktérej uczeszczacie.
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